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Conseil en restauration. La jeune entreprise innovante toulousaine a mis au point le
progiciel Solution Resto qui s'adresse aux gestionnaires de restauration collective.

Diatta Consulting gere les repas -
des écoliers parisiens

e service de gestion

desrestaurants scolai-

res du X® arrondisse-

mentde Parisvientde

choisir, pour ses can-
tines, un progiciel congu parla
société toulousaine Diatta
Consulting, Solution resto. Il
permet de gérer les tracas quo-
tidiens de la gestion de la cui-
sine des 72 maternelles, éco-
les élémentaires, colleges et
centres de loisirs de cet arron-
dissement, soit 7400 repas par
jour. Choix des menus, sélec-
tion des produits, achat des
denrées alimentaires, gestion
des stocks, respect de 'équili-
bre nutritionnel et de I'hy-
giene... tout est pris en compte
dansle méme logiciel, géré via
internet par abonnement
annuel et paramétré par les
services de!'entreprise toulou-
saine.

DU CONSEIL AU LOGICIEL
Jeune entreprise innovante,
Diatta Consulting est une
société de conseils en restau-
ration, fondée en 2008 par
Catherine Allegre et Joseph
Diatta, avec un double cceur
de métier. D’'une part, la
conception etlaréalisation de
grandes cuisines pour la res-

En cuisine, les gestionnaires utilisent Solution resto, via internet sur
ordinateur ou équipés de tablettes.

tauration collective; d’autre
part, la formation et 'accom-
pagnement des personnels de
ces cuisines en matiere d’hy-
giene, gestion de produit, nutri-
tion... Surtout a destination du
secteur public: hopitaux, mai-
sons de retraites, colleges...
«Lidée dulogiciel s’estimpo-
sée tout de suite quand nous
nous sommes rendu compte
que ce que nous mettions en
place avait une efficacité éphé-
mere car il manquait un outil
de gestion adapté et simple,
détaille Jospeh Diatta. Il fallait
créer cet outil capable de les
aidera gérer un systeme deres-
tauration complexe, avec
beaucoup de contraintes, pour

assurer le mieux possible leur
mission de service public.» Le
projetde R &D a été lancé des
2008 et un prototype a vu le
jour en 2009. Il a été testé
depuis en situation réelle dans
plusieurs systemes de restau-
ration (lycée en fle-de-France,
cuisine centrale a Rochefort et
maison deretraite en Correze)
afin de poursuivre son déve-
loppement. Sur ce projet, I'in-
vestissement a été de I'ordre
«de 400000 a 500000 € », pré-
cise Joseph Diatta. Et en octo-
bre, la premiere version de
Solution resto a été commer-
cialisée. « Ce qui est développé
représente pourl’instant 40 %
des objectifs, poursuit-il. En

2013, nous pensons encore
avancer de 20 % surle projet. »
Solution resto est « adaptable
a de toutes petites unités
comme a des tres grandes »,
souligne Catherine Allegre. Son
coflt est variable selon les cui-
sines, mais en moyenne, le cofit
derevientaurepas est équiva-
lent 2 5 ou 10 centimes d’eu-
IOS.

INDEPENDANCE

Créée sur fonds propres, la
société s'autofinance car «nous
avons fait le choix de rester
indépendants quand nous
avons eu des propositions de
rachat ou d’aides des business
angels », précise Joseph Diatta.
Quant aux effectifs, ils oscillent
« entre sept et dix personnes,
selon les besoins », ajoute
Catherine Allegre.

Aprées un CA 2010 de
130000 € et un CA 2011 de
180000 €, les prévisions pour
2012 sont de « dépasser les
200000 € pour atteindre
ensuite les 400000€en 2013 »,
ambitionne le dirigeant.

Le marché visé par Diatta
Consulting est vaste: au niveau
de larestauration collective, il
représente 4 milliards derepas
paran. MELANIE MONCASSIN



